flores

GOURMET

Un regalo para los sentidos

Lo nuestro de toda la vida

Jamoén Ibérico Bellota Flores Rva Privada
50 grs.

100 grs.

Paleta Ibérica Bellota Flores Rva Privada
50 grs.

100 grs.

Cana Lomo 100% Ibérica de Bellota Flores
50 grs.

100 grs.

Lomito Ibérico de Bellota Flores

50 grs.

100 grs.

Morcén de Presa Ibérica de Bellota Flores
50 grs.

100 grs.

Salchichén Ibérico de Bellota Flores

50 grs.

100 grs.

Queso Puro Oveja leche cruda Viejo Flores
50 grs.

100 grs.

Queso Pajarete Cabra Payoya Semicurado(Cadiz)
50 grs.

100 grs.

Tabla de ibéricos (Jamén de Bellota, cafia, lomo de Bellota, Morcén de Bellota, y Salchichén de Bellota)

Tabla de 5 Quesos Andaluces

PANES ESPECTALES

Hojaldre relleno de queso, puerros y gambas - 1,2,7

Tosta de atun rojo macerado sobre dlioli de albahaca, sésamo y alga wakame 1,3,4,6,11
Anchoa del Con’rébrico 00 (Santona) con pon ’rrufcdo (2ud)-1,4

:::::

Pincho de tortilla de papas y jamdn con mahonesa de hierbabuena- 1,3

Coca serena con jamén de bellota y gelatina de vino - 1,7
Bocadillito de paleta ibérica de bellota y patatas “Perdi” — 1

TFRIOS

Ostra Gillardeun®2 - 14

Gambas blancas de Huelva cocidas al momento (150 g) -
Mejillones gigantes en escabeche "Amphora” (3/4 piezas) — 14
Mojama de atin rojo “Casa Santona™ (100 grs) -

Boquerones extra en vinagre “Casa Santona” 100grs - 1, 4, 12
Pastel de cabracho con mayonesa de escabeche - 1,3,4,6,14

Ensalada de tomate rosa, velo de papada ibérica y pesto de rUcula -7

Ensalada fresca de cous cous con granada, pepino, menta y datil - 1

Ensaladilla de gambas con crema de piquillo y crujiente de camardn - 1,2,3,6,14
Ensalada de espinacas fritas, langostinos, nueces, tomates secos y crema queso azul -

Salmorejo con huevo de codorniz y jamoén de bellota - 1,3
Tartar de jamdn con crema de meldn - 10,7

Carpaccio de solomillo de bellota, parmesano, manzana vy salsa trufada de foie — 7
Paté de caza “Artemonte” 100grs (perdiz, pato azuldn, jabali, ciervo) con confitura y tostas - 1,7
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CALTENTES

Croquetas caseras de ibéricos (5 uds) - 1,3,7

Portobellos rellenos de alioli de memobrillo y virutas de jamdn — 3,6
Alcachofas dos texturas con taquitos de jamdn de bellota - 7,8,12
Guisantes con huevo y jamén -3

Espinacas con garbanzos y su tosta — 1

Musaka con panceta y bolonesa ibérica - 1,7

Frasco andaluz trufado con huevo de corral y jamén - 3,7

Pasta con tartufatay nueces - 1,7, 8

Papas con chocos “Cocina de Sanlicar” - 4, 12

Bacalao al horno con crema de naranja -4

Wok de secreto ibérico y verduras - 1, 6, 11

Lomo ibérico con tomate

Carrillada al vino de Jerez con patatas panaderas

Presa de bellota al romero con migas crujientes y salsa de mostaza - 1, 10
Enfrecot de Angus (250grs) con gajos de patatas y chips de yuca

POSTRES

Yogurt con nueces y frutos rojos -7,8

Leche frita fradicional - 1,3,7

Tocino de cielo -3

Torrija con helado y dulce de leche - 1.7,8
Brownie casero con helado - 1,3,7,8

Tarta lemon pie con merengue italiano - 1,3,7
Tarta templada de pera, manzana y nueces - 1,3,7.,8
Tarta de la casa - 1,3,6,7

Torrijas de miel (2 uds pequenas) — 1,3
Pestinos de miel (2 uds) -1,3

BEBIDAS

Agua Purificada (1 litro)

Agua con Gas (0,5 litros)

Refrescos

Cerveza de Barril (20 cl) con o sin alcohol

Cerveza en copa

Cervezas Especiales (preguntar referencias) Cruzcampo, Alhambra, artesanas...
Manzanilla Gabriela de TIRADOR

Kombucha Viver (Curcumag&Jengibre, Pina&Hierbabuena,Fresa&Hibisco,Limon&Espirulina)
Copa de sangria

Café Lavazza (Sélo o con leche, descafeinado...)o infusion

Café doble Lavazza

Vaso de Leche o Colacaoo

Zumo de Naranja natural

Zumos y Batido

Combinados (Precio segun marca)

Servicio de Pan vy Picos
Bread Service 1,00 €

I.V.A.incluido
LISTADO DE ALERGENOS
1 CEREALES CON GLUTEN 2 CRUSTACEOS 3 HUEVOS 4 PESCADO 5 CACAHUETES
6 SOJA 7 LACTEOS 8 FRUTOS SECOS 9 APIO 10 MOSTAZA
11 SESAMO 12 SULFITOS 13 ALTRAMUZ 14 MOLUSCOS

SI SUFRE ALGUNA INTOLERANCIA O ALERGIA ALIMENTARIA CONSULTE NUESTRA CARTA DE ALERGENOS
IF YOU HAVE ANY ALLERGY FOOD INTOLERANCE, PLEASE ASK ABOUT OUR ALLERGEN MENU

Flores Gourmet  @FloresGourmet Facebook.com/FloresGourmet
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